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LUNDI  

20 SEPT 2021 

MARDI 

21 SEPT 2021 

MERCREDI 

22 SEPT 2021 

JEUDI 

23 SEPT 2021 

VENDREDI  

24 SEPT 2021 

 Déjeuner - 15 euros 

 

Quiche aux légumes 

**** 

Fricassée de volaille 

Tagliatelles fraîches 

**** 

Crème brûlée 

Déjeuner - 15 euros 

 
Risotto de fruits de mer 

**** 

Râble de lapin  

à la moutarde de Meaux 

Légumes racines glacés 

**** 

Feuillantine aux Poires 

 

Déjeuner - 15 euros 

 

Goujonnettes de carrelet 

Sauce tartare 

**** 

Dos de cabillaud à 

l’andouille  

Coco de Paimpol 

**** 

Crème brulée 

Déjeuner - 15 euros 

 

Dos de saumon aux spätzles  

Petits légumes 

**** 

Choucroute garnie 

**** 

Petit kougelhof aux mirabelles 

Sorbet Gewürztraminer 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   Dîner -  21 € 

(Boissons non comprises)  
Amuse-bouche 

**** 

Fricassée de poissons et de 

coquillages de nos côtes 

**** 

Carré de veau braisé  

au Banyuls 

Tian de légumes – risotto 

**** 

Tarte fine aux pommes Poires 

flambées 

Glace spéculoos 

Mignardises 
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LUNDI  

27 SEPT 2021 

MARDI 

28 SEPT 2021 

MERCREDI 

29 SEPT 2021 

JEUDI 

30 SEPT 2021 

VENDREDI  

01 OCT 2021 

 Déjeuner - 15 euros 

Œufs Pochés 

Bourguignonne  

**** 

Magret de canard à 

l’orange 

Pommes noisettes 

Carotte glacées 

**** 

Poire pochée aux épices 

Déjeuner - 15 euros 

Quiche chorizo  

Salade croquante 

**** 

Darne de saumon  

Sauce Maltaise 

Flan de carottes 

Pommes à l’Anglaise 

**** 

Paris-brest 

Déjeuner - 15 euros 

Trilogie de Knödel 

Crème de raifort  

Chips de lard 

**** 

Choucroute de poissons 

au Riesling 

**** 

Sabayon aux prunes 

Sorbet mirabelle 

Déjeuner - 15 euros 

Papillote de filet de sandre  

Beurre Nantua 

**** 

Volaille poêlée  

au vin du Jura 

Pommes lyonnaises 

Gratin de blette au jus 

**** 

Moelleux à la noix de 

Grenoble 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   Dîner – 21 € 

(Boissons non comprises) 

Amuse-bouche 

**** 

Dartois chèvre épinard 

Salade croquante 

**** 

Bar en croûte de sel de 

Guérande 

Tombée de fenouil 

Beurre anisé 

**** 

Figue rôtie 

Croustillant 

Glace au poivre 

Mignardises 
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LUNDI  

04 OCT 2021 

MARDI 

05 OCT 2021 

MERCREDI 

06 OCT  2021 

JEUDI 

07 OCT 2021 

VENDREDI  

08 OCT 2021 

 Déjeuner - 15 euros 

 

Bisque de crustacés 

**** 

Filet mignon de porc au 

chorizo 

Semoule  

**** 

Profiteroles  

Sauce chocolat 

Glace vanille 

Déjeuner - 15 euros 

 

Assiette de coquillages 

Beurre d’escargot 

**** 

Colombo de porc fermier  

à la noix de coco 

Purée de patate douce 

**** 

Ananas flambé 

Sorbet 

Déjeuner - 15 euros 

 
Quiche saumon épinard 

**** 

Côte de bœuf  

Assortiment de sauces 

Pommes allumettes 

**** 

Bavarois exotique 

Déjeuner - 15 euros 

 

Œufs pochés en meurette 

**** 

Pièce de bœuf rôtie 

Sauce Choron 

Pommes Pont Neuf 

Tomate à la graine de 

moutarde 

**** 

Poire belle dijonnaise 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   Dîner – 21 € 

(Boissons non comprises) 

Amuse-bouche 

**** 

Raviole d’araignée de mer 

Bouillon de coquillages 

**** 

Magret Soufflé au foie gras 

Fricassée de champignons 

Pommes Darphin 

**** 

Dessert pommes coings 

Mignardises 
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LUNDI  

11 OCT 2021 

MARDI 

12 OCT 2021 

MERCREDI 

13 OCT  2021 

JEUDI 

14 OCT 2021 

VENDREDI  

15 OCT 2021 

 Déjeuner - 15 euros 

 

Ravioles de crustacés 

Bouillon Thai 

**** 

Joue de bœuf braisée 

Déclinaison de pommes 

de terre 

Confiture d’oignon 

Pleurotes sautées 

**** 

Tarte citron meringuée 

Déjeuner - 15 euros 

 

Tourte de saumon 

**** 

Brochette de volaille sauce 

curry 

Quinoa aux légumes 

croquants 

**** 

Entremets chocolat 

Coulis de fruits rouges 

Déjeuner - 15 euros 

 

Cuisses de grenouilles aux 

noix 

Emulsion de saucisse de 

Montbéliard 

**** 

Poulet sauté au vin jaune 

Légumes glacés 

**** 

Macaron aux myrtilles 

Sorbet griottine 

Déjeuner - 15 euros 

 

Velouté aux lentilles 

vertes du Puy 

Croustillant d’escargots 

**** 

Potée auvergnate 

**** 

Arlette et mousseline à 

la gentiane 

Glace aux pruneaux 

 Et Armagnac 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   Dîner - 21 € 

(Boissons non comprises) 

Amuse-bouche 

**** 

Marmite de rognons de 

veau aux girolles 

**** 

Lotte à l’américaine 

Risotto de sarrasin 

Légumes anciens rôtis 

**** 

Buffet de desserts 

Mignardises 
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LUNDI  

18 OCT 2021 

MARDI 

19 OCT 2021 

MERCREDI 

20 OCT  2021 

JEUDI 

21 OCT 2021 

VENDREDI  

22 OCT 2021 

 Déjeuner - 15 euros 

 

Tartelette façon Bragance   

**** 

Saumon en papillote 

Sauce Hollandaise 

Petits légumes 

**** 

Crêpes flambées  

Sorbet à l’orange 

Déjeuner - 15 euros 

 

Crème Dubarry  

**** 

Brochette de lotte au 

paprika 

Tuile de lard  

Boulgour 

**** 

Sablé breton 

Crème au citron vert 

Déjeuner - 15 euros 

 

Cassolette d’escargots au 

Chablis 

**** 

Bœuf bourguignon 

Tagliatelles 

**** 

Surprise de poire au 

chocolat 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

    


